Traiteur

4 la carte

Le Foie gras de canard Francais 14€ / yortion
Mi-cuit / Vin chaud / Orange

Le Saumon gmve[ax l0€ / “portion
Passion & Cébette

Les Escargots de Bourgogne 12€ /Portion

Par 12 piéces

Les Huitres de Eretagne 20€ /Portion
Calibre N3, par 12 ]m’éces

Servit avec citron et échalote au w’naigre

Le plateau de fruits de mer 120€
1 homard entier /6 huitres N°3 / Bigorneaux / Bulots /12 crevettes / 4 Langoustines

Servit avec mayonnaise, citron, beurre salé, échalote au w’naigre et joain de seig(e

Cﬁqpon roti entier 180€
Farci aux marrons et aux truﬁ(es, }ourée de pomme de terre, [égumes g[ace’s et jus de volaille
a la truffe

Pour 6 _personnes

Le Supréme de volaille 20€ /Portion

Sauce aux mori[fes,}aurée 0(6}901’711’1’16 0&3 terre et [égumes g[acés

Le Magret de canard 22€ /Portion

Sauce a [’omnge, Jourée de pomime de terre et fégumes g[acés

Buche de noél 5€ /Portion

Passion ou chocolat



‘Menu traiteur

‘Menu 3 services

40€
Foie gras de canard
Mi-cuit / Vin chaud / Orange
XXk
Le supréme de volaille

Sauce morille, purée de pomme de terre et (égumes g[acés
KKK

La buche de Noél

KKK

‘Menu 4 services

50€

Foie gras de canard
Mi-cuit / Vin chaud / Orange
KKK
Les St jacclues
En ca@accio ala U’uﬁ(e
KKK
Le Su}aréme de volaille

Sauce morille, purée de pomme de terre et (égumes g[acés
KKK

La buche de Noél

Pour toutes autre demande :
- Menu sur mesure
- Apéritif dinatoire
- ETC...

Veuillez nous contacter au 03.82.81.30.56 ou par email : lucas.foschi.traiteur@gmail.com
Toutes les commandes devront étre passé au plus tard le mardi 19 décembre
Commande par email : lucas.foschi.traiteur@gmail.com ou par téléphone au 03.82.81.30.56
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